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Prufungsantrag gem.i 44 PatG ist gestellt 

@ Anordnung eines warmeleitenden keramischen Tragers mit einem Heizkorper als Kochzone in einer 
Aussparung einer Kochflache \^ 

@ Bei einer Anordnung eines warmeleitenden kerami- | 
schen Tragers (2) mit einem Heizkorper {5} als Kochzone £ 
in einer Aussparung (3) einer Kochflache (1) ist der Heiz- 
korper derart ausgebildet, daft der Mittenbereich der 
Kochzone beheizbar und der Kochzonenrandbereich un- 
beheizt ist. Beim Beheizen eines die gesamte Flache der 
Kochzone abdeckenden Geschirrs stellt sich dann am 
Kochzonenrandbereich eine niedrigere Temperatur als in 
der Kochzonenmitte ein. Dies ist insofern vorteilhaft, als 
bei gleicher Leistungsfahigkeit die Anforderungen an das 
Fugematerial, insbesondere an dessen Temperaturbe- 
standigkeit, reduziert werden oder bei gleichen Anforde- 
rungen an das Fugematerial die Leistungsfahigkeit erhoht 
wird. 
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Die Erfindung betrifft eine Anordnung eines warmelei- 
tenden keramischen .Tragers mit einem Heizkorper als 
Kochzone in einer Aussparung einer Kochflache, insbeson- 
dere aus Glaskeramik, Glas, Keramik, Metall oder Kunst- 
stoff. 

Kochgerate mit Glaskerarnikkochflachen sind bekannt. 
Die Beheizung der Kochzonen erfolgt bei diesen Geraten im 
allgemeinen mittels elektrisch oder gasbetriebenen Behei- 
zungseinrichtungen, die unterhalb der Glaskeramikkochfla- 
che angeordnet sind. Als nachteilig wird die verzogerte 
Warmeabgabe durch die Glaskeramikplatte hindurch an das 
zu erhitzende Gut, mit einem dernentsprechend geringeren 
Wirkungsgrad und daraus result] erend. einer langeren An- 
kochdauer empfunden. 

In der EP 0 069 298 B 1 wird auf die besondere Eignung 
von Siliziumnitrid als Kochplattenmaterial aufgrund- seiner 
hohen Warmeleitfahigkeit und geringen thermischen Aus- 

• dehnung sowie gieichzeitig hohen Temperaturwechselbe- 
standigkeit hingewiesen. Dieses Material besitzt eine hohe 
mechanische Festigkeit. und kann daher als dunne Platte aus- 
gebildet werden. Hieraus resultiert. eine geringe Warmeka- 
pazitat. der Platte, so daB auch eine schnelle t.fagheitslose 
Regulierbarkeir der Warmezufuhr gewahrleistet ist. 

. . Die WO 96/09738- beschreibt ein Kochsystem mit einem 
elektrisch isolierenden, warmeleitenden Trager aus -Kera- 
mik, insbesondere aus; Siliziumnitrid, auf dem eine elek- 
trisch leitende vSchiehtoder Foiie aufgebracht ist. 

Kochsysteme mit gut. warmeleitenden Keramiken. als 
Kochzonenmateriai sindjnsbesondere in bezug auf Ankoch- 
zeit und Wirkungsgrad den Glaskeramikkochflachen.uberle- 
gen. Andererseit.s ist. es aufgrund der sehr hohen Warmelei t- 
fahigkeit der- Kera.rnik nicht. moglich, eine einstuckige 
Kochflache zu schaffen, da ansonsten der Bereich neben den 
Kochsteilen mil. aufgcheizt wird, was zu Energieverlusten 
und zu Verbrennungsgefahr fuhrt Daher wird der warmelei- 
tende keramische Trager in ein Material mit.schlecht.er War- 
meleitung,z. B • Glaskeramik, Glas, .oder Kunststoff eince- 
fugt, 

Die bekannten Kochsysteme, die uber einen warmeleiten- 
den. keramischen -Trager rnit. :einem Heizkorper als Koch- 
zone verfugen, haben gemeinsam, dafi der keramische Tra- 
ger an seiner Unterseite von . dem Heizkorper ganzflachie 
beheizt wird.- Die hohen-Temperaturen. am Rand der Koch- 
. . zone . bedingcn einen ausreichend temperaturbestandigen 
Einbau in das umgebende, schlecht. warrneleitende Material. 

Der Erfindung liegt. die Aufgabe zugrunde, eine Anord- 

• nung. eines warmeleitenden keramischen Tragers mic einem 
Heizkorper als Kochzone in einer Aussparung einer Koch- 
flache zu schaffen, bei der die Temperatur im Kochzonen- 
randbereich gegeniiber dem Mit ten bereich der Kochzone 
deutlich reduzierl werden kann, urn so bei gieicher Lei- 
stungsfahigkeit wie bei den bekannten Systemen die Anfor- 
derungen an die Piigeverbindung, insbesondere an deren 

. Temperaturbcsiandigkeit, zu reduzieren oder bei gleichen 
Anforderungen an die Fiigeverbindung wie bei den bekann- 
ten Sysienien die Leistungsfahigkeit zu erhohen. 

Die Losung dicser Aufgabe erfolgt erfindungsgernaR mit 
den mi Patcnianspruch 1 angegebenen Merkmalen. 

.Bei der crlindungsgemaRen Anordnung ist. der Heizkor- 
per derart ausgebildet, dart der keramische Trager nur im 
Mittenbercich der Kochzone beheizbar ist, wahrend der 
Kochzonenrandbereich unbeheizt ist. Die Vorteile dieser 
Anordnung kommen dann .zum Tragen, wenn ein Kochge- 
schirr Verwcndung lindel, das die gesamle Flache der Koch- 
zone abdccki. ohwohl nur ein.Teil der Kochflache behei/t 
wird. 



• di*e.durch Warmequerleiturig im Kochzonenmateriai uber 
deri aktiv beheizten Bereich zum Kochzonenrand hin abflie- 
Bende Warmeenergie wird durch das die gesamle Kochzone 
' abdeckende Geschirr abgefiihrt- Die- Temperatur am Koch- 
5 zonehrand urid somit an der-Fugennaht'ist: daher im Gegen- 
satz zu den bekannten Kochsystemen, bei welchen der kera- 
mischeTrager bis zum Rand beheizt wird,' deutlich riiedriger 
• als die Temperatur im Mittenbereich der Kochzone.- Dies 

- wird noch begunstigt durch die vorzugsweise geringe Dicke 
to • des keramischen Tragers und der damit verburidenen gerin- 

- gen Flache fur die Warmeleitung innerhalb des Kochzonen- 
materials in radiaier Richtung, verglichen mit der groBen 

- Flache des den keramischen Trager abdeckenden Geschirrs . 

- So kann der keramische Trager aufgrund der niedrigen Tem- 
15 peratur im Kochzonenrand beispielsweise direkt in einen 

•temperaturbestandigen KunststorT als urngebendes Material 
eingefiigt werden. 

•Fur die Temperaturverteilung ist unerheblich, welcher 
Heizkorper Verwendung findet. So konnen Heizleiterbahnen 
20 direkt auf den keramischen Trager aufgebracht, Flachheiz- 
korper angedriickt oder Strahlungs heizkorper, wie sie unter 
Glaskerarnikkochflachen ublich sind, verwendet werden. 
Bei der erfindungsgemaBen Anordnung kann eine deut- 
: lich hohere Temperatur in der Mitte der Kochzone einge- 
25 steilt werden, ohne daB die Temperatur am Kochzonenrand 
hoher als bei den bekannten Kochsystemen ist, so daB die 
Fiigenaht bzw. das Fiige material zwischen dem keramischen 
Trager und der diesen urngebenden Kochflache bei erhohter 
Leistungsabgabe an das Geschirr thermisch nicht hoher be- 
30 -ansprucht. wird. Die Temperatur in- der Mitte der Kochzone 
'kann aber bei der erfindungsgeuiaBen Anordnung auch so 
eingestellt werden, daB bei gieicher Leistungsfahigkeit, d. h. 
Energieabgabe je Zeiteinheit an das Geschirr, die Randt.em- 
peratur unter der Randtemperatur der bekannten- Kochsy- 
35 steme liegt. Damit sind bei gieicher Leistungsfahigkeit ins^ 

- besondere die thennischen Anforderungen an das Fugerna- 
• terial bzw. die Fugennaht. sowie an das die -Kochzone umge- 

bende Material geringer. Daruber hinaus sind auch die Ener- 
gieverluste durch Warmeabgabe an das die Kochzone urn- 
40 .gebende Material geringer. 

Eine wesentiiche Voraussetzung fur die ordriungsgemaBe 
Funktionsfahigkeit. der erfindungsgemaBen Anordnung ist. 
daB das Geschirr korrekt. auf dern keramischen Trager auf- 
- steht, das Geschirr die gesamle Flache' der Kochzone ab- 
45- deckt und eine gute thennische Ankopplung zwischen dem 
■ Geschirr und dem Kochzonenmateriai gegeben ist. - ' 

In einer bevorzugten A usfiih rungs form wird die Tempe- 
: ratur im Kochzonenrandbereich uberwacht. Hierzu ist min- 
destens ein die Temperatur im Kochzonenrandbereich mes- 
50 -sender Sensor vorgesehen, der mit einer Einrichtung zur Re- 
gelung der Energiezufuhr fiir den Heizkorper derart. zusarn- 
menwirkt, daB bei Uberschreiten einer Maximaltemperatur 
im Kochzonenrandbereich die Lnergiezufuhr unterbrochen 
wird. - . . ... " 

In einer weiteren bevorzugten Ausfuhrungsform ist. eine 



Einrichtung vorgesehen, mil der sich ein zu kleiner Topf er- 
kennen lafit, der auf der Kochzone aufsteht. Bei Betrieb mit 
einem Topf, der die gesamle- Kochzone abdeckt, steilt. sich 
eine hohere Temperatur in der Mine der Kochzone ein als 
60 am Kochzonenrand; Wenn die Kochzonenrandl.emperatur 
begrenzt. wird, ist die Temperatur in der Mitte der Kochzone 
bei Betrieb mit einem zu klcinen Topi' niedriger als bei ei- 
nem Topf der die Kochzone vollstandig abdeckt. Die Ein- 
richtung zur Erkennung eines zu kleinen Topfes wirkt derart 
65 mit dern mindestens einen Temperatursensor im Kochzo- 
nenrandbereich und einem Temperatursensor im Mittenbe- 
reich der Kochzone zusammen. daB dicser fehlerhaft.e Zu- 
sland dann erkannt wird, wenn die Diflcrcnz /wischen der 
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Temperatur im Mittenbereich der Kochzone undder;Tempe- 
ratur im Kochzonenrandbereich einen vorgegebenen Cirenz- 
wert unterschreitet. . . - • ; : ■> , 

Eine schlechte thermische Ankopplung an das'Kochzo- 
nenmaterial ist insbesondere dann gegeben, wenn Geschirr 
mit einem zu grofien Bodeneinzug verwendet wird, das nur 
an seinem Rand, aufsteht. In einer weiteren beyorzugten 
Ausfuhrungsform verfugt die Anordnung liber eine Einrich- 
Lung zur Erkennung eines derartigen fehlerhaften Zustandes. 
Wenn das Geschirr nur an seinem Randbereich aufsteht, ent- 
steht in der Mitte der Kochzone ein .Warmestau. Da die 
Temperatur im Kochzonenrandbereich begrenzt ist, stellen 
sich bei Geschirr, das nicht vollflachig auf der Kochzone 
aufsteht, im. Kochzonenrandbereich die gleichen Tempera- 
turen ein, als wenn Geschirr verwendet wird, das vollflachig 
aufsteht. Diese Tempera turen stellen sich jedoch bei deut- 
lich niedrigerer Leistungsaufnahme des Heizkorpers ein. 
Die Einrichtung zur Erkennung einer schlechtem thermi- 
. schen Ankopplung an das Kochzonenmaterial wirkt derart 
mit dem mindestens einen Temperatursensor im Kochzo- 
nenrandbereich zusammen, daB.dieser fehlerhafte Zustand 
dann erkannt wird, wenn bei einer vorgegebenen Tempera- 
tur im Kochzonenrandbereich die Leistungsaufnahme des 
Heizkorpers einen vorgegebenen Grenzwert unterschreitet. 

Die Funktionsfahigkeit. der erflndungsgemaBen Anord- 
nung ist auch dann nicht gewahrleistet, wenn das Geschirr 
zwar die richtige GroBe hat,, aber-seitlich versetzt auf der 
Kochzone aufsteht. Jn diesem Fall tritt eine Temperaturdif- 
ferenz zwischen den abgedeckten und nicht abgedeckten 
Flachen der Kochzone auf. In einer weiteren bevorzugten 
Ausfuhrungsform sind mehrere die Temperatur an unter- 
schiedlichen Stellen des Kochzonenrandbereichs messende 
Temperatursensoren unci eine Einrichtung vorgesehen, die 
derart mit den Temperatursensoren im Kochzonenrandbe- 
reich zusammen wirkt, daB dieser fehlerhafte Zustand dann 
erkannt wird, wenn die Differenz zwischen der von einem 
.der Temperatursensoren gemessenen Temperatur und der 
- von einem anderen der Temperatursensoren. gemessenen 
Temperatur -einen vorgegebenen Grenzwert uberschreitet. 

Die fehlerhaften Zusuinde, die von den Einrichtungen er- 
kannt werden, konnen- dem Benutzer durch optische und/ 
oder akustische vSignale angezeigt werden, •• 

. In Versuchen hat. sich gezeigt, daB bei einer ruriden Koch- 
zone das Verhaltnis zwischen dem Durchrnesser der Koch- 
zone und dem Durchrnesser des beheizten Mittenbereichs' 
der Kochzone vorteilhafterweise 1,1 bis 1,3, vorzugsweise 
1 2 betragt. > . • : . • 

Die Kochzone. brauchi . nicht zwingend rund, sondem 
kann auch oval sein. A I lei n entscheidend ist, daB der kera- 
[nische Trager nichl in seinem Randbereich beheizt wird, so 
daB die Warmeenergie im Kochzonenrandbereich von dem 
Geschirr abgeleil.et werden kann. 

Die erfindungsgernaBe Anordnung kann einen warmelei- 
l.enden keramischen Trager mit einem Heizkorper oder auch 
mehrere keramische Trager. umfassen,. denen jeweils ein 
Heizkorper zugeordnei ist. 

Im folgenden wird ein Ausfuhrungsbeispiel derErfindung 
unter Bezugnahmc auf die Zeichnungen naher erlautert. 

Es zeigen: 

Fig. 1 eine-Prinzipskizze einer Kochflache mit einem auf 
deren Kochzone aufstehenden Topf, 

Fig. 2 die Anordnung der die Temperatur der Kochzone 
erfassenden Temperatursensoren und 

Fig. 3 ein Blbckschaltbild der elektrischen. Schaltkreise 
zur Regelung der Encrgiczufuhr fur den Heizkorper und zur 
Uberwachung von fehlerhaflen Betriebszustanden. 

Das Kochsysiem weisl einen Formkorper 1 als Kochfla- 
che aus einem M;iieri;»l mil niedriger Wiirnielcitfahigkcii 



auf, in die ein keramischer Trager 2 mit hoher Warmeleitfa- 
higkeit eingefugt ist (Fig. 1). Der Formkorper 1 kann aus 
. Glaskeramik, einem metallischen Werkstoff oder auch aus 
temperaturbestandigem Kunststoff, -z. B. einem duroplasti- 
5 schen oder thermoplastischen Material bestehen. Der kera- 
mische Trager*2 ist eine kreisrunde dunne Keramikplatte mit 
dem Radius R2, die in eine kreisrunde Aussparung 3 des 
Formkorpers 1 eingefugt ist. Die Fiigenaht 4 zwischen. 
Formkorper und Keramikplatte kann entfallen, wenn eine 
10 PreBpassung • vorgesehen ist oder die Keramikplatte mil 
. Kunststoff umspritzt ist. 
• • An der Unterseite des keramischen Tragers 2 ist ein kreis- 
runder Flachheizkorper 5 mit dem Radius Rl befestigt, der 
- nur den Mittenbereich 6a der Kochzone 6, nicht aber deren 
15 Randbereich 6b beheizt. ~ r 

Auf der Kochzone 6 steht ein Kochtopf 7, dessen Durch- 
rnesser dem Durchrnesser der Kochzone entspricht. 

Zur Uberwachung der Temperatur der Kochzone sind ein 
Temperatursensor 8 in der Kochzonenmitte und drei um- 
20 fangsmaBig verteilt angeordnete Temperatursensoren 9, 10, 
11 am Kochzonenrand vorgesehen (Fig. 2). 

Fig. 3 zeigt das Blockschaltbild des Kochsystems/ Der 
Heizkorper'5 ist mit elektrischen AnschluBleitungen 12, 13 
an eine Einrichtung 14 zur Energieversorgung angeschlos- 
25 sen. Die Temperatursensoren 8, 9, 10,' 11 in der Kochzonen- 
mitte und am Kochzonenrand sind mit elektrischen Verbin- 
dungsleitungen 15, 16, 17, 18 jeweils an dem Eingang'eines 
. -MeBwertumformers 19, 20, 21, 22 angeschlossen. Der Aus- 
gang jedes MeBwertumformers 19, 20, 21 der Temperatur- 
30 sensoren 9, 10, 11 an'i Kochzonenrand ist mit elektrischen 
Verbindungsleitungen 23, 24, 25 mit dem Eingahg eines 
■ . Komparators-27, 28, 29 verbuhden. Die Ausgange der Kom- 
paratoren sind mit- elektrischen Verbindungsleitungen 30, 

* 31, 32 jeweils mit. einem Relais 33 ; 34, 35 zur Unterbre- 
35 chung der Stromzufuhr von der Einrichtung 14 zur Energie- 
versorgung verbunden. - : 

* ■ Die Temperatursensoren 9, 10. 11 am Kochzonenrand bil- 
den zusammen mit den MeBwertumformem 19, 20, 21, den 
,KomparatQren\27, 28, 29 und den Relais 33, 34, 35 eine Ein- 

40 richtung zur Steuerung der Energiezufuhr fur den Heizkor- 
per 5. A ns telle der die Stromzufuhr unterbrechenden Relais 
' konnen aber auch Tempefaturregler iiirt. Thy ris tors teuerung 
oder dgt; vorgesehen sein. 

v Die'Teifiperaturwerte am Kochzonenrand werden in den 

45 'Me-Bwertuniformem 19, 20, 21 in Spannungssighale'umge- 
wandelt,' welche den Korriparatoren 27, 28, 29 zugefiihrt 
werden. Die Komparatoren vergleichen die vSpannungswerte 
- mit vorgegebenen Maximalwerfen und schalten. wenn an ei- 
ner oder mehrerer MeBstellen die maximal zulassige Rand- 

: 50 i.ernperatur uberschritteri wird, die Stromzufuhr zu der Ein- 
richtung 14 zur Energieversorgung des Heizkorpers' 5 rnit- 
tels der Relais 33 : 34, 35 ab. 

Das Kochsysiem weisf dariiber hinaus drei Einrichtungen 
36, 37, 38 zur Erkennung fehlerhafter Zusiiinde auf. Diese 

55 Einrichtungen sind mit elektrischen Verbindungsleitungen 
39, 40, 41 an einer Anzeigeeinheit 42 angeschlossen; auf der 
die fehlerhaften Zustande dem Benutzer optisch und/oder 
akustisch signalisiert werden. 

Die erste Einrichtung 36 dient. zur Erkennung eines Top- 

60 (es, dessen Durchrnesser nicht dem Durchrnesser der Koch- 
zone 6 entspricht. Sie ist mit elckirischen Verbindungslei- 
tungen 43 mil. den MeBwertumfonnern 19, 20, 21 der Tem- 
peratursensoren 9, 10, 11 am Kochzonenrand und mit der 
elektrischen Verbindungsleitung 26 mil dem MeBwertum- 

65 former 22 des Temperatursensqrs 8 in der 'Kochzonenmitte 
verbunden und erfaBt die Teiriperaturwerte in der'Kbchzo- 
ncniniUe und am Kochzonenrand. Wenn der Topf zu klein 
und die Riindiempernlur begren/t isi, sJelli sich in der Mi lie 
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der Kochzone eine niedrigere Temperatur ein als bei einern 
Topf mit richtiger Grofie. Die Einrichtung 36 zur Erkennung 
dieses fehlerhaften Zustandes ermittelt die Differenz zwi- 
schen der Temperatur in der Mitte der Kochzone und am 
Kochzonenrand und'vergleicht die Differenz mit einem vor- 5 
gegebenen Grenzwert. Wenn die Temperaturdifferenz den 
vorgegebenen Grenzwert unterschreitet, gibt die Einrich- 
tung 36 ein entsprechendes Alarmsignal an die Anzeigeein- 
heit 42 ab, die diesen fehlerhaften Zustand signalisiert. 

Die zweite Einrichtung 37 dient zur Erkennung eines to 
Topfes, der zwar die richtige GroBe hat, aber seitlich ver- 
setzt auf der Kochzone aufsteht. Sie ist mit elektrischen Ver- 
bindungsleitungen 44. mil den MeBwertumformern 19, 20, 
21 der Temper atursensoren 9, 10, 11 am Kochzonenrand 
verbunden und erfaBt die Temperaturwerte am Kochzonen- t5 
rand. Wenn der Topf versetzt ist, tritt eine Temperaturdiffe- 
renz zwischen den abgedeckten und nicht abgedeckten 
MeBsteilen auf, wobei die nicht abgedeckten Bereiche die > 
hohere Temperatur aufweisen und somit. die Stromzufuhr 
zum Heizkorper bei Uberschreiten der Maximal temperatur 20 
unterbrechen. Die Einrichtung 37 ermittelt die Differenzen 
zwischen den Temperaturen am Kochzonenrand und ver- 
gleicht diese mit einem vorgegebenen Grenzwert. Liegt. eine 
der Temperaturdifferenzen uber dem vorgegebenen Grenz- 
wert, so gibt die Einrichtung ein entsprechendes Alarmsi- 25 
gnal an die Anzeigeeinheit 42 ab, die diesen fehlerhaften 
Zustand signalisiert. 

Die dritte Einrichtung 38 dient zur Erkennung eines Top- 
fes, der aufgrund eines zu groBen Bodeneinzugs nur am 
Rand aufsteht. Sie ist uber elektrische Verbindungsleitungen 30 
45 sowohl mit den MeBwertumformem 19, 20, 21 derTem- 
peratursensoren 9, 10, 11 am Kochzonenrand als auch mit 
der Einrichtung 14 zur Energieversorgung des Heizkorpers 
5 verbunden, die. uber eine Einrichtung zur Erfassung der 
Leistungsaufnahme des Heizkorpers verfiigt und erfaBr. die 35 
Temperaturwerte am Kochzonenrand und den Wert der Lei- 
stungsaufnahme des Heizkorpers. Wenn der Topf nur am 
Rand aufsteht, entsteht in der Mitte der Kochzone ein War- 
mestau. Da die Randternperatur begrenzt. ist, werden an den 
drei MeBsteilen die gleichen Temperaturen gemessen. Die 40 
Temperaturen stellen sich aber bei einer deutlich niedrigeren 
Leistungsaufnahme des Heizkorpers ein. Die Einrichtung 38 
vergleicht. die Leistungsaufnahme bei der gemessenen 
Randternperatur mit einem vorgegebenen Grenzwert., der 
fur diese Randternperatur charakteristisch ist. Unterschreitet 45 
die Leistungsaufnahme den vorgegebenen Grenzwert, so 
gibt die Einrichtung 38 ein entsprechendes Alarmsignal an 
die Anzeigeeinheit 42 ab, die diesen fehlerhaften Zustand si- 
gnalisiert. 

Die ertindungsgemaBe Vorrichlung kann beispielsweise 50 
mit einer Mittent.emperat.ur von 320°C bet.rieben werden, 
wobei sich eine Randternperatur von 250°C einsteLlt, die der 
Randternperatur der bekannten Systeme enlspricht. Es ist. 
aber auch moglich, eine Mitt.entemperatur von beispiels- 
weise 290°G einzu stellen, wobei sich eine Randternperatur 55 
von 220°C ergibt, die unter der Randternperatur der bekann- 
ten Systeme liegt. 

Versuche haben ergeben, dafi die Randternperatur bei ei- 
ner Anordnung mit einem Heizkorperdurchmesser von 
145 mm, einem Kochzonendurchmesser von 180 mm und 60 
einem Topfdurchmesser von 180 mm nur knapp (ca. 20°G) 
oberhalb der Temperatur des Kochgutes (Wasser) lag und 
somit. ca. 100°C unter der gewahlten Kocir/.onentemperatur 
in der Kochzonen mitte (hier: ca. 2()0°C). 

Beim Aufheizen von Ol entsprach die Kochzonen t.empe- 65 
ral.ur am Kochzonenrand im Beharrungszustand der des Ols 
(ca. 180°C) bei einer Miu.ent.empcratur der Kochzone von 
ca. 26()°C. 
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1. Anordnung -eines warmeleitenden keramischen Tra- 
gers (2) mit einem "Heizkorper (5) als Kochzone (6) in 
einer Aussparung (3) einer Kochflache (1), dadurch 
gekennzeichnet, daB der Heizkorper (5) derart ausge- 
bildet ist, daB der Mittenbereich (6a) der Kochzone (6) 
beheizbar und der Kochzonenrandbereich (6b) unbe- 
heizt ist, so daB beim Beheizen eines die gesamte Fla- 
che der Kochzone abdeckenden Geschirrs am Kochzo- 
nenrandbereich eine niedrigere Temperatur als in der 
Kochzonenmitte einstellbar ist. 

2. Anordnung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich- 
net, daB eine Einrichtung (19, 27, 33) zur Steuerung der 
Energiezufuhr fiir den Heizkorper (5) und mindestens 
ein die Temperatur im Kochzonenrandbereich messen- 
der Sensor (9) vorgesehen sind, wobei die Einrichtung 
zur Steuerung der Energiezufuhr derart mit dem Tem- 
peratursensor im Kochzonenrandbereich zusammen- 
wirkt, daB bei Uberschreiten einer von dem Tempera- 
tursensor im Kochzonenrandbereich gemessenen Ma- 
ximalternperatur die Energiezufuhr unterbrochen wird. 

3. Anordnung nach Anspruch 2. dadurch gekennzeich- 
net, daB ein die Temperatur im Mittenbereich (6a) der 
Kochzone (6) messender Sensor (8) und eine erste Ein- 
richtung (36) zur Erkennung eines fehlerhaften Zustan- 
des vorgesehen sind, die mit dem Temperatursensor (8) 
im Mittenbereich der Kochzone und dem mindestens 
einen Temperatursensor (9) im Kochzonenrandbereich 
derart. zusammenwirkt, daB der fehlerhafte Zustand 
dann erkannt wird, wenn die Differenz zwischen der 
von dem Temperatursensor im Mittenbereich der 
Kochzone und der von dem mindestens einen Tempe- 
ratursensor im Kochzonenrandbereich gemessenen 
Temperatur einen vorgegebenen Grenzwert. uni.er- 
schreitet. 

4. Anordnung nach Anspruch 2 oder 3, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB eine Einrichtung (14) zur Erfassung 
der Leistungsaufnahme des Heizkorpers (5) und eine 
zweite Einrichtung (38) zur Erkennung eines fehlerhaf- 
len Zustandes vorgesehen sind, die mit der Einrichtung 
zur Erfassung der Leistungsaufnahme des Heizkorpers 
und dem mindestens einen Temperatursensor (9) im 
Kochzonenrandbereich derart. zusammenwirkt, daB der 
fehlerhafte Zustand dann erkannt. wird, wenn bei einer 
vorgegebenen, von dem Temperatursensor im Kochzo- 
nenrandbereich gemessenen Temperatur die Leistungs- 
aufnahme einen vorgegebenen Grenzwert unterschrei- 
tet.. 

5. Anordnung nach einem der Anspruche 1 bis 4, da- 
durch gekennzeichnet, daB mehrere die Temperatur an 
unt.erschiedlichen Stellen des Kochzonenrandbereichs 
messende Temperatursensoren (9, 10, 11) und eine 
dritte Einrichtung (37) zur Erkennung eines fehlerhaf- 
ten Zustandes vorgesehen sind, die derart mit. den Tem- 
per a t.urs en sore n im Kochzonenrandbereich zusammen- 
wirkt, daB ein fehlerhafter Zustand dann erkannt wird r 
wenn die Differenz zwischen der von einem der Tem- 
peratursensoren gemessenen Temperatur und der von 
einem anderen der Temperatursensoren gemessenen 
Temperatur einen vorgegebenen Grenzwert. ubersehrei- 
let.. 

(). Anordnung nach einem der Anspruche 1 bis 5, da- 
durch. gekennzeichnet, daB die Kochzone (6) rund ist, 
wobei das Verhaltnis zwischen dem Radius 112 der 
Kochzone und dem Radius Rl des beheizi.en Millenbe- 
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reichs der Kochzone 1,1 bis 1,3 vorzugsweise 1,2 ist. 
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